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Des de l'any 1952 al Forn Franquesa
ens dediquem a [lelaboracio coques
a lobrador de Perafita. Una marca,
COQUES DE PERAFITA, sinonim de
qualitat i prestigi. Només amb esforg,
dedicacio i perseverancia ens ha estat
possible créixer sense perdre de vista
la importancia de seguir treballant com
si fossim petits. La nostra filosofia és la

passio per un dels oficis més antics.

| és precisament la voluntat de mantenir
la manera de treballar dels nostres
besavis el que ens ha permes seguir
endavant amb la mateixa dedicacio,
empeny i rigor de sempre, per conservar
la tradicio amb que vam néixer, empleant

la millor materia prima.
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1952: Neixen les Coques de Perafita, els
nostres avis Lluis Franquesa i Giro i Dolors
Franquesa i Calderé comencen a elaborar
un sol tipus de coca per ala gent del poble.

1962: El pa i les coques ja comencen a ser
conegudes a tot el Lluganes.

1972: S’amplia la varietat de coques i el seu
nom ja és present a la comarca d'Osona i
a les del voltant.

1982: El fill Salvador Franquesai Franquesa
agafa les regnes del negoci i arriben
els primers autobusos a la botiga per fer
degustacions de coques.

Es comenga també la nostra assistencia a
fires i mercats i, per tant, la marca Coques
de Perafita pren un nou i fort impuls.

1992: Ampliem la botiga i I'obrador; la
nostra participacid a gran part de ﬁres
i mercats d’arreu de Catalunya és cada
vegada meés notoria aixi com els clients
que ens visiten d’arreu del pais a la botiga

de Perafita.

2002-2006: Ja som presents a les
principals fires i mercats d’arreu del pais,
amb gran exit.

2006-2015: Obertura de la nova
Agrobotiga del Lluganés a Perafita i també

dels apartaments rurals de Cal’Estamenya.

2015 - 2023: Obertura de més botigues
propies i de nous clients i punts de venda
arreu del territori; la marca COQUES
DE PERAFITA esta consolidada i té un

gran renom.
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